
75 
 

DAFTAR PUSTAKA 

Akbar, A.F.R., Rifaannudin, M. & Nurhasanah, S. (2022). Halalan Thayyiban fi 

Al-Qur’an ‘inda Wahbah Al-Zuhaili fi Tafsir Al-Munir, Studia Quranika, 

6(2). doi:10.21111/studiquran.v6i2.7305.  

Aliviameita, A. & Puspitasari. (2020). Bakteriologi Dasar. Sidoarjo: Umsida Press. 

Allam, H.K., Al-Batanony, M.A., Awad, E.T. & Seif, A.S. (2016). ‘Hand 

Contamination among Food Handlers’, British Microbiology Research 

Journal, pp. 1–8. 

Al-askari, G.A. & Faqeh, E.A. 2024. Evaluation of Microbial Quality of Food 

Served in School Cafeterias in Hodeidah City- Yemen. Journal of Scientific 

and Engineering Research. Volume 11(12). pp. 141–146. 

Amaiach, R. et al. 2024. Heliyon Food safety knowledge , attitudes , and practices 

among food handlers in collective catering in central Morocco. Heliyon. 

Volume 10(23). p. e40739. Available at: 

https://doi.org/10.1016/j.heliyon.2024.e40739. 

Anies. (2016). Penyakit Berbasis Lingkungan: Berbagai Penyakit Menular & 

Tidak Menular yang Disebabkan oleh Faktor Lingkungan. Yogyakarta: Ar-

Ruzz Media. 

Anuar, F. N., Mamat, M. N. . and Tumiran, M. A. (2024). The Importance Of 

Halalan Thayyiban In Food Consumption Among Adolescents: A 

Conceptual Analysis, al-Qanatir: International Journal of Islamic Studies, 

33(4), pp. 199–207. Available at: https://al-qanatir.com/aq/article/view/944 

Anuradha, M. & Dandekar, R. (2014). ‘Knowledge, Attitude and Practice among 

Food Handlers on Food Borne Diseases: A Hospital Based Study in Tertiary 

Care Hospital’, International Journal of Biomedical and Advance Research, 

pp. 196–198. 

https://al-qanatir.com/aq/article/view/944


76 
 

Anwar, K., Navianti, D. & Rusilah, S. (2020). ‘Perilaku Hygiene Sanitasi Penjamah 

Makanan di Rumah Makan Padang Wilayah Kerja Puskesmas Basuki 

Rahmat Kota Palembang’, Jurnal Dunia Kesmas, 9(4), pp. 512–520. 

Arieftiara, D., Nawir, J. and Julianisa, I.A. (2022). Halal food certification, financial 

performance, and sustainability reporting: A comparative study of food and 

beverage firms in Malaysia and Indonesia’, AgBioForum, 24(2), pp. 12–22. 

Available at: https://www.agbioforum.org 

Arifin, M.H. (2019). Gambaran Higiene dan Sanitasi Makanan Jajanan di Kantin 

Sekolah Dasar dan Madrasah Ibtidaiyah. Skripsi. Universitas Negeri 

Semarang. 

Atmaja, A. & Yulianie, F. (2023). ‘Analisis Penerapan Hygiene dan Sanitasi di 

Dapur Resort and SPA’, Jurnal Ilmiah Pariwisata dan Bisnis. Available 

at: https://dx.doi.org/10.22334/paris.v2i10 

Aziz, N., Bakry, N., Habibi, M.M. dan Armia, M.S. (2023) ‘The paradigm of 

modern food products and its relevance with the concept of food in the 

Quran’, Heliyon, 9, e21358. https://doi.org/10.1016/j.heliyon.2023.e21358 

Azizah, A.N. & Oktanova, M.A. (2018). ‘Higiene dan sanitasi kantin sekolah 

dasar’, Jurnal Kesehatan Lingkungan, 15(2), pp. 615–622. Available 

at: https://ejournal.kesling-

poltekkesbjm.com/index.php/JKL/article/view/84 

[Badan Pengawas Obat dan Makanan] BPOM RI. (2011). Rencana Aksi Nasional: 

Gerakan Menuju Pangan Jajanan Anak Sekolah yang Aman, Bermutu dan 

Bergizi. Jakarta: Badan POM RI. 

Cahyaningsih, C.T., Kushadiwijaya, H. & Tholib, A. (2009). ‘Hubungan Higiene 

Sanitasi dan Perilaku Penjamah Makanan dengan Kualitas Bakteriologis 

Peralatan Makan di Warung Makan’, Berita Kedokteran Masyarakat, pp. 

180–188. 

https://www.agbioforum.org/
https://dx.doi.org/10.22334/paris.v2i10
https://doi.org/10.1016/j.heliyon.2023.e21358
https://ejournal.kesling-poltekkesbjm.com/index.php/JKL/article/view/84
https://ejournal.kesling-poltekkesbjm.com/index.php/JKL/article/view/84


77 
 

Daryanto, D., Handayani, R.T., Tobroni, I., Abidin, S., Fatimah, A.N., & 

Aminudin, M.F. (2025). Makanan Halal dan Thayyib bagi Kesehatan Siswa 

Perspektif Al-Qur’an di Madrasah Ibtidaiyah Terpadu Lailatul 

Qodar. KARTIKA: Jurnal Studi Keislaman, 5(1), 1154–1169. 

[FSANZ] Food Standards Australia New Zealand. (2016). Safe Food Australia: A 

Guide to the Food Safety Standards (3rd ed.). Canberra: FSANZ. 

Fekadu, Y. et al. 2024. Knowledge, Attitude, and Practices on Food Safety among 

Food Handlers Working in Public Food Service Establishments in Lemi 

Kura Subcity, Addis Ababa, Ethiopia. BioMed Research International 

[Preprint]. 

Fernandez, J. & Iswarawanti, D. 2022. Healthy School Canteen Policies, Programs, 

and Best Practices in Southeast Asia. SEAMEO RECFON. 

Firdani, F. 2022. Knowledge, Attitudes and Practices of Hygiene and Sanitation 

Implementation on Food Handlers. Jurnal Kesehatan Lingkungan 

Indonesia. Volume 21(2). pp. 131–136. 

Fithri, N.K. (2016). ‘Higiene dan sanitasi pada penjamah makanan di kantin 

Universitas Esa Unggul’, Jurnal INOHIM, 4(2), pp. 43–49. 

Gebru, S.B., Gebremeskel, B. & Tafere, G.R. 2024. Food Safety Practices of Food 

Handlers and Microbial Quality of Northern Ethiopia. Journal of Food 

Quality. Volume 1. pp. 1–13. Available at: 

https://doi.org/10.1155/2024/1374413. 

Gemeda, N. et al. 2025. Food safety practices and associated factors among food 

handlers in food establishments in Adama town , Central Ethiopia. Frontiers 

in Sustainable Food Systems. Volume 8. pp. 1–13. Available at: 

https://doi.org/10.3389/fsufs.2024.1471429. 



78 
 

Hajar, S., Helmi, T. Z., Darmawi, Azhar, A., Fakhrurrazi, dan Azhar. (2018). Isolasi 

dan Identifikasi Bakteri Staphylococcus aureus Pada Vagina Sapi Aceh. 

Jimvet, 2(3), 341-350 Jakarta: EGC. 

Handoyo, A. (2014). Studi Kasus Kejadian Luar Biasa Keracunan Pangan di Desa 

Jembungan Kecamatan Banyudono Boyolali. Skripsi. Universitas 

Muhammadiyah Surakarta. 

Hartini, S. (2022). ‘Hubungan Tingkat Pengetahuan Hygiene Sanitasi dan Sikap 

Penjamah Makanan dengan Praktik Hygiene Sanitasi’, Nutrizione: 

Nutrition Research and Development Journal, 2(2), pp. 16–26. 

Hawa, L.C., Dewanti-Hariyadi, R. & Hariyadi, P. (2011) Studi Komparasi 

Inaktivasi Escherichia coli dan Perubahan Sifat Fisik pada Pasteurisasi 

Susu Sapi Segar Menggunakan Metode Pemanasan dan Tanpa Pemanasan 

dengan Kejut Medan Listrik. Jurnal Teknologi Pertanian, 12(3), pp. 183–

192. Available 

at: https://jtp.ub.ac.id/index.php/jtp/article/download/331/419 

Irawan, D.W.P. (2016). Prinsip-Prinsip Hygiene Sanitasi Makanan Minuman di 

Rumah Sakit. Ponorogo: Forum Ilmiah Kesehatan (FORIKES). 

Irizarry, L.M. et al. 2025. Integrated health and nutrition approaches to school 

feeding : maximising future human capital in Latin America and the 

Caribbean. Frontiers in Public Health. Volume pp. 1–9. Available at: 

https://doi.org/10.3389/fpubh.2024.1415172. 

Jawetz, E., Melnick, J.L. & Adelberg, E.A. (2007). Mikrobiologi Kedokteran (ed. 

ke-23). Diterjemahkan oleh Nugroho, E. & Maulany, R.F. Jakarta: EGC. 

Jesfrydi, W. & Azra, M.F.A. 2023. A survey study on the assessment of food 

handler’s compliance to personal hygiene practices regulation in selected 

Malaysia food outlets. Food Research. Volume 7(1). pp. 64–75. 

https://jtp.ub.ac.id/index.php/jtp/article/download/331/419?utm_source=chatgpt.com


79 
 

Josita Baringbing, I., Putri, F.E. & Rini, W.N.E. (2023). ‘Faktor-faktor yang 

Berhubungan dengan Perilaku Higiene Penjamah Makanan pada Pangan 

Industri Rumah Tangga di Kecamatan Geragai Tahun 2022’, Jurnal Kesmas 

Jambi, 7(1), pp. 31–40. https://doi.org/10.22437/jkmj.v7i1.23552 

Juhaina, E. (2021). ‘Keamanan Makanan Ditinjau dari Aspek Higiene dan Sanitasi 

pada Penjamah Makanan di Sekolah, Warung Makan dan Rumah 

Sakit’, Electronic Journal Scientific of Environmental Health and Disease, 

1(1). https://doi.org/10.22437/esehad.v1i1.10763 

Karsinah, Mardiastuti, H.W., Moehario, L.H. & Suharto. (2010). Buku Ajar 

Mikrobiologi Kedokteran. Tangerang: Binarupa Aksara. 

Kementerian Kesehatan Republik Indonesia. (2003). Keputusan Menteri Kesehatan 

Republik Indonesia Nomor 942/MENKES/SK/VII/2003 tentang Pedoman 

Persyaratan Hygiene Sanitasi Makanan Jajanan. Jakarta: Kementerian 

Kesehatan RI. 

Kemenkes RI. (2011). Peraturan Menteri Kesehatan Republik Indonesia Nomor 

1096/Menkes/Per/VI/2011 tentang Higiene Sanitasi Jasaboga. Jakarta: 

Kementerian Kesehatan RI. 

Keputusan Menteri Kesehatan Republik Indonesia Nomor 

1098/MENKES/SK/VIII/2003 Tentang Persyaratan Hygiene Sanitasi 

Rumah Makan dan Restoran. 

Keputusan Menteri Kesehatan Republik Indonesia Nomor 

1429/MENKES/SK/XII/2006 Tentang Pedoman Penyelenggaraan 

Kesehatan Lingkungan Sekolah. 

Kingston, B. & Mitchell, G. 2022. A survey study to investigate food handler ’ s 

knowledge , attitudes and behaviour towards food safety and food practices 

in restaurants in Liverpool Original scientific article. International Journal 

of Sanitary Engineering Research Vol. Volume 15(1). pp. 4–18. Available 

at: https://doi.org/10.2478/ijser-2022-0002. 

https://doi.org/10.22437/jkmj.v7i1.23552
https://doi.org/10.22437/esehad.v1i1.10763


80 
 

Kulpiisova, A. et al. 2025. Assessment of food safety awareness and hygiene 

practices among food handlers in Almaty , Kazakhstan. BMC Public. 

Volume 25. p. 2871. 

Kurniadi, Y., Afandi, D. & Saam, Z. (2013). ‘Faktor Kontaminasi Bakteri E. 

coli pada Makanan Jajanan di Lingkungan Kantin Sekolah Dasar Wilayah 

Kecamatan Bangkinang’, Jurnal Ilmu Lingkungan, pp. 28–37. 

Kuswiyanto. (2017). Bakteriologi 1: Buku Ajar Analis Kesehatan. EGC. Jakarta. 

Lince Yarni, S., Lestari, A.P.D., Mazidah, N.R.A., Nurhayati, S. & Simanjuntak, 

R.U.C. (2023). Kasus Keracunan Obat dan Makanan Tahun 2023. Pusat 

Analisis Kebijakan Obat dan Makanan, BPOM. Available 

at: https://pusakom.pom.go.id/riset-kajian/detail/analisis-data-kasus-

keracunan-obat-dan-makanan-tahun-2023 

Mahon, C., Lehman, D. & Manuselis, G. (2015). Textbook of Diagnostic 

Microbiology (4th ed.). USA: Saunders Elsevier. 

Makhunga, S.E., Macherera, M. & Hlongwana, K. 2023. Food handlers’ knowledge 

, attitudes reported practices regarding safe food handling in charitable food 

assistance programmes in the eThekwini District , South Africa : cross- - 

sectional study. BMJ Open. Volume 13. pp. 1–8. Available at: 

https://doi.org/10.1136/bmjopen-2022-065357. 

Martanda, F.D. (2019). Identifikasi Salmonella sp. dan Staphylococcus aureus 

serta Hitung Jumlah Total Bakteri pada Margarin. Skripsi. Universitas 

Muhammadiyah Semarang. 

Mashudi, M. (2018). Analisis Higiene dan Sanitasi Kantin FPSB Universitas Islam 

Indonesia. Skripsi. Universitas Islam Indonesia. 

Mohamed, S. et al. 2025. Food Handlers ’ Awareness about Food Safety Standards. 

Egyptian Journal of Health Care. Volume 16(3). pp. 922–937. 

https://pusakom.pom.go.id/riset-kajian/detail/analisis-data-kasus-keracunan-obat-dan-makanan-tahun-2023
https://pusakom.pom.go.id/riset-kajian/detail/analisis-data-kasus-keracunan-obat-dan-makanan-tahun-2023


81 
 

Munawwarah, S. & Ifna, N. (2025). Urgensi penerapan prinsip halal dan thayyib 

dalam kegiatan konsumsi. POINT: Jurnal Ekonomi dan Manajemen, 6(1), 

pp. 1–12. doi:10.46918/point.v6i1.2256.   

Ningsih, R. et al. 2024. The impact of food hygiene and sanitation on food quality 

in public and private elementary school canteens. Food Research. Volume 

8(4). pp. 43–52. 

Nuraida, L., Adi, R., Dewi, F., Fitriani, A. & Rachmawati, T. (2011). Menuju 

Kantin Sehat di Sekolah. Jakarta: Direktorat Jenderal Pendidikan Dasar, 

Kementerian Pendidikan Nasional. 

Oriana, A. & Intiyati, A. 2025. Descriptive Study : Knowledge, Attitudes, and 

Hygiene Sanitation Behavior of Food Handlers in Stalls Around the Health 

Polytechnic of the Ministry of Health Surabaya. Journal of Nutrition 

Explorations. Volume 3(5). pp. 9–17. 

Putri, M.S. & Susanna, D. 2021. Food safety knowledge, attitudes, and practices of 

food handlers at kitchen premises in the Port ‘ X ’ area, North Jakarta, 

Indonesia 2018. Italian Journal of Food Safety. Volume 10. p. 9215. 

Available at: https://doi.org/10.4081/ijfs.2021.9215. 

Putu, N. et al. 2023. Food Handlers Hygiene of Balinese Traditional Food in 

Tourism Destination at Badung Regency. Babali Nursing Research. 

Volume 4(1). pp. 54–61. 

Pertiwi, D. (2019). ‘Identifikasi Bakteri Salmonella sp. dan Escherichia coli pada 

Bakso Bakar yang Dijual di Alun-alun Kota Jombang’, Jurnal Insan 

Cendekia, 6(1), pp. 18–22. Available 

at: https://digilib.itskesicme.ac.id/ojs/index.php/jic/article/view/528 

Rahardja, M.N.A., Hidayat, A., Mulyani, S. & Fadhilah, N. (2024). Ḥalālan 

Ṭayyiban Food in the Qur’an and the School’s Role in Ensuring Students’ 

Nutrition and Healthy Food’, Journal of Qur’an and Hadith Studies, 13(2), 

pp. 217–232. doi:10.15408/quhas.v13i2.42171. 

https://digilib.itskesicme.ac.id/ojs/index.php/jic/article/view/528


82 
 

Ramdhania, E.Y., Abrar, M., Ferasyi, R., Ismail, Thasmi, C.N. & Sari, W.E. (2020). 

‘Angka Prevalensi Cemaran Bakteri Escherichia coli pada Daging Ayam 

Broiler yang Dijual di Tiga Pasar Tradisional Kota Banda Aceh’, Jurnal 

Ilmiah Mahasiswa Veteriner, 4(3), pp. 73–80. 

Ratna Dwi Rahmayani, M.M.S. (2019). ‘Analisis Pengaruh Higiene Penjamah dan 

Sanitasi Makanan terhadap Kontaminasi E. coli pada Jajanan 

Sekolah’, Jurnal Kesehatan Masyarakat, 3(2), pp. 164–178. 

Romadhon, Z. (2016). Identifikasi Bakteri Escherichia coli dan Salmonella sp. 

pada Siomay yang Dijual di Kantin SD Negeri di Kelurahan Pisangan, 

Cirendeu, dan Cempaka Putih. Skripsi. Universitas Islam Negeri Syarif 

Hidayatullah Jakarta. 

Saad, N. A. & Ramli, M. A. (2025). Issue of Halalan Toyyiba in Food Supply Chain 

among Food Handlers, Journal of Contemporary Islamic Studies, 5(1), pp. 

1–11. 

Sabarguna, B.S., Rubaya, A.K. & Sukmaniah, S. (2011). Sanitasi Makanan dan 

Minuman Menuju Peningkatan Mutu Efisiensi Rumah Sakit. Jakarta: 

Salemba Medika. 

Sari, E.R. (2013). Gambaran Higiene dan Sanitasi Kantin Sekolah (Studi Banding 

SMPN Perkotaan dan SMPN Pedesaan). Skripsi. Universitas Islam Negeri 

Alauddin Makassar. 

Sipayung, S.M., Nurjanah, S. & Rahayu, W.P. (2023). ‘Prevalensi Cemaran Bakteri 

Indikator Sanitasi dan Patogen pada Daging Ayam dan Produk Olahannya 

di Indonesia: Sistematika Review dan Meta-Analisis’, Jurnal Mutu 

Pangan: Indonesian Journal of Food Quality, 10(2), pp. 116–

127. https://doi.org/10.29244/jmpi.2023.10.2.116 

Susana, I., Yvonne, M. & Zakianis. (2010). ‘Kontaminasi Bakteri Escherichia 

coli pada Makanan Pedagang Kaki Lima di Sepanjang Jalan Margonda 

https://doi.org/10.29244/jmpi.2023.10.2.116


83 
 

Depok, Jawa Barat’, Jurnal Kesehatan Masyarakat Nasional, 5(3), pp. 110–

115. 

Susanna, D., Eryando, T. & Kusuma, A. (2015). ‘The Relationship Between 

Knowledge and Behaviour of Food Handlers to Escherichia 

coli Contamination in Serving Foods in a Campus’, World Applied Sciences 

Journal, 33, pp. 1125–

1131. https://doi.org/10.5829/idosi.wasj.2015.33.07.186 

Syahputra, A.E.A., Faizin, N., Safik, A. & Ma’ali, A. (2023). Mengkonsumsi 

makanan halal perspektif al-Qur’an: Telaah semantik-historis QS Al-

Baqarah ayat 168, Al Quds: Jurnal Studi Alquran dan Hadis, 7(1), pp. 37–

48. doi:10.29240/alquds.v7i1.5510. 

Whittam, T.S. et al. (2011). ‘Pathogenesis and Evolution of Virulence in 

Enteropathogenic and Enterohemorrhagic Escherichia coli’, Journal of 

Clinical Investigation, 107, pp. 539–548. 

Widyastuti, N. & Almira, V.G. (2019). Higiene dan Sanitasi dalam 

Penyelenggaraan Makanan. Yogyakarta: K-Media. Available 

at: https://docpak.undip.ac.id/id/eprint/4294 

Wijayanti, H.S., Safitri, I. & Zuliani, A. (2016). Sekolah dan Guru Gizi pada Anak 

Sekolah Dasar. Jakarta.  

Yuliantari, K.M. (2023). Identifikasi Bakteri Staphylococcus aureus pada Tangan 

Pedagang Kantin Sekolah Menengah Pertama di Kecamatan 

Kubutambahan Kabupaten Buleleng. Skripsi. Politeknik Kesehatan 

Kemenkes Denpasar, Jurusan Teknologi Laboratorium Medis. 

 

 

 

https://doi.org/10.5829/idosi.wasj.2015.33.07.186
https://docpak.undip.ac.id/id/eprint/4294

